


さしまや豆腐店

神谷銀座で約60年前から営まれている「さしまや豆腐店」。
その一番人気は言わずもがな、国産大豆100%にこだわった
「豆腐」だ。毎朝大豆を臼でひき、搾って、地釜でじっくりと
炊き上げる。最近はボイラーの利用が多い中で昔ながらの
地釜製法で作られる豆腐は、大豆本来の風味をたっぷりと
味わえる逸品。
豆腐はもちろんのこと、揚げ物などにも全て国産大豆を使用
しており、地域の人々の食卓を長年支え続けている。
濃厚な大豆の味わいを堪能できる豆腐を、ぜひご賞味あれ。

藤乃湯

創業　　：1960年代中頃創業
定休日　：日曜
営業時間：10:00-19:00
住所　　：東京都北区神谷2丁目22－6
電話番号：03-3902-1217

企画・制作：一般社団法人 せんとうとまち　 写真：岡本茉莉 　北区政策提案協働事業「銭湯を核とした多世代間の地域コミュニティ再生と記憶アーカイブによる歴史的・文化的まちづくり」
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